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BROWAR W ŻYWCU W LICZBACH

· "Żywiec. Jednym słowem piwo." jest hasłem pojawiającym się na kontretykiecie butelki dzięki specjalnej farbie reagującej na temperaturę. Gdy hasło i kształt piwnego pokala 
się pojawia – piwo znajdujące się w butelce ma odpowiednią temperaturę do spożycia

· 100 tys. butelek na godzinę opuszcza linię rozlewnicze Browaru w Żywcu.

· 3 miliony 760 tysięcy butelek piwa opuszcza codziennie browar

· Browar dysponuje 2 milionami 560 tysiącami charakterystycznych czerwonych skrzynek do piwa. Ułożone jedna za drugą zajęłyby 1100 kilometrów. Jest to również odległość 
z Żywca do Amsterdamu - siedziby zarządu Heinekena. 
· Gdyby wyjąć z nich wszystkie butelki i ustawić obok siebie, zajęłyby one powierzchnię 
od 36 do 38 boisk piłkarskich.

· Dwie z dziesięciu największych na świecie kadzi filtracyjnych zainstalowanych 
w Browarze w Żywcu posiadają średnicę 12,4 metra każda.

· 128 lat ma receptura warzonego niezmiennie do dziś piwa Żywiec Porter

· 1500 wagonów słodu rocznie browar potrzebuje do produkcji piwa

· 1956 r. to początek powojennego eksportu piwa z Żywca do USA

· 1991 r. rozpoczął się nowy etap w dziejach Żywca, sprywatyzowanego jako  pierwszy browar w Polsce

· "Tańcząca para"(Krakowiak z Krakowianką) od 53 lat jest symbolem najpopularniejszej marki piwa w Polsce

· 705 kilometrów przemierza w jedną stronę samochód dostawczy, pokonując najdłuższą w Polsce trasę z Żywca

· 75 mln hl piwa (1 hl = 100 l) wyprodukowano od początku powstania Browaru

· 900 tysięcy półlitrowych butelek piwa zmieściłoby się w największym tankofermemtatorze

· Browar w Żywcu powstał w 1856 r. i jest jednym z najstarszych w Europie.

· Do produkcji Żywca wykorzystuje się krystalicznie czystą wodę pochodzącą ze źródła górskiego o nazwie „Leśnianka”

· Browar w Żywcu jest jedynym polskim browarem położonym w górach

· Muzeum Browaru w Żywcu zlokalizowano w starych piwnicach leżakowych gdzie dawniej schładzano lodem leżakowane tam piwo
· Na 1 zatrudnionego w działach produkcji przypada rocznie 1704 m3 piwa (dane za 2008 r.) tj. sześcian o boku ok. 12m.

· Od 1857 r. Browar zwiększył swą produkcję o 265 razy.

· W Browarze znajduje się 112 tanków fermentacyjno- leżakowych o łącznej pojemności ok. 350 000 hl. (1 hl = 100 l)

· W ciągu 15 lat produkcja w Browarze zwiększyła się ponad pięciokrotnie (1993-2008).

· Z Browaru w Żywcu wyjeżdża codziennie od 130 do 170 tirów załadowanych piwem.

· Żywiec jest jedynym piwem w Polsce a może nawet w Europie typu „one source” – warzonym nieprzerwanie od premierowej warki (pierwsza była w 1856 r., także w czasie wojen) w tym samym miejscu (w browarze w Żywcu) i tylko w tym jednym miejscu

· Piwo Żywiec to jedyne piwo w Polsce, które prezentuje się od pół wieku niezmiennie wykorzystując tę samą etykietę z tańczącą parą ( Źródło: Przemysł farmaceutyczny 
i owocowo - warzywny 2/2009)

· Piwo Żywiec jest jednym z nielicznych piw, do których można zastosować określenie  Reinheitsgebot co oznacza tzw. czystość surowców używanych do  produkcji czyli wody,słodu i chmielu bez stosowania tzw. surowców niesłodowanych ( kukurydza,cukier, syrop, grys jęczmienny).

· Browar ma 120 zbiorników na leżakowni

· Korona habsburska to najstarszy znak towarowy w Europie
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